
T A M A R I N D O



Cocina Mexicana
donde los tragos se unen con personas excepcionales

TAMARINDO, GUANACASTE

DESDE 2021



AGUACHILE NEGRO DE MARISCOS

pescado fresco, chile dulce, cebolla morada, salsa de maracuyá y limón.

TIRADITO DE ATÚN

atún fresco marinado con salsa de soya y mezcal, puré de aguacate, pepino y
crumble de tempura.

mezcla de quesos con una capa de chorizo criollo en trozos y salsa verde.

camarón tempura acompañados con una salsa dulce y mayonesa chipotle.

AGUACHILE CAMARÓN 

camarones estilo sinaloa marinados en agua de chile serrano verde.

LA CARIBEÑA

CAMARONES ROCA

CAZUELA DE QUESO FUNDIDO CON CHORIZO

GUACAMOLE, PICO DE GALLO & CHIPS

guacamole, pico de gallo, tortilla chips.

 ₡ 11.750

 ₡ 4.880

 ₡ 5.500

 ₡ 7.000

 ₡ 6.015

 ₡ 6.500

 ₡ 9.515

mariscos con salsa de soya, tortilla rostizada, chipotle, limón y culantro.

PRECIOS NO INCLUYEN IMPUESTOS DE SERVICIO Y VENTA.

PICANTEOPCIÓN VEGGIELÁCTEOGLUTENCRUSTÁCEO

ENTRADAS

CEVICHES



PESCADO

COCHINITA PIBIL, SALSA MOLCAJETE, PICO DE GALLO DE PIÑA, CEBOLLAS
MORADAS ENCURTIDAS.

MARISCOS

ATÚN FRESCO, PUERRO FRITO, GUACAMOLE CON UNA SALSA PONZU.

ATÚN

PULPO

PESCADO, ATÚN, CAMARÓN Y PULPO MARINADOS EN CÍTRICOS, MAYONESA CHIPOTLE,
CULANTRO Y JALAPEÑO FRESCO.

pescado tapeado (tempura),ensalada de repollo, mayonesa chipotle, aguacate y
tortilla de harina.

falda y costilla res angus con queso y guarnición de consomé.

pulpo a la parrilla, guacamole y salsa macha.

COCHINITA PIBIL

BIRRIA

ARRACHERA

arrachera, con pico de gallo de piña y salsa verde. 

TOSTADAS

 ₡ 6.500

 ₡ 7.520

 ₡ 7.520

 ₡ 7.520

 ₡ 11.000

 ₡ 6.015

 ₡ 8.700

 CHICHARRÓN

panzada de cerdo, pico de gallo y salsa verde.

 ₡ 5.650

NUECES

PRECIOS NO INCLUYEN IMPUESTOS DE SERVICIO Y VENTA.

PICANTEOPCIÓN VEGGIELÁCTEOGLUTENCRUSTÁCEO

TACOS



*POLLO AL MOLE 

CORVINA A LA TALLA

pechuga de pollo al mole, arroz mexicano y frijoles charros.

tortillas de harina envueltas con carne y queso en una salsa roja picante. 

corvina a la talla con ensalada de aguacate, tomates y aderezo de mezcal y
elote.

ENCHILADA DE CARNE

ENCHILADA DE POLLO

tortillas de harina envueltas con pollo y queso en una salsa verde. 

 ₡ 5.650

 ₡ 8.050

 ₡ 7.000

 ₡ 14.000

MARISCOS ZARANDEADOS

camarones y pulpo en salsa verde, puré de papas con chipotle y cebollas cambray.

 ₡ 18.050

NUECES

PRECIOS NO INCLUYEN IMPUESTOS DE SERVICIO Y VENTA.

PICANTEOPCIÓN VEGGIELÁCTEOGLUTENCRUSTÁCEO

FUERTES

ARRACHERA

Arrachera adobada, puré de frijoles charros, salsa ranchera, cebollas cambray y
espárragos al grill.

 ₡ 21.500

ATÚN ENCOSTRADO

panzada de cerdo, pico de gallo y salsa verde.

 ₡ 9.100

FLAUTA PIBILL

panzada de cerdo, pico de gallo y salsa verde.

 ₡ 6.990

MOLCAJETE DE MARISCOS

panzada de cerdo, pico de gallo y salsa verde.

 ₡ 16.000

Un mole es una clase de salsa emblemática de la gastronomía mexicana.La cantidad de
ingredientes puede variar de 20 a más de 30 elementos en algunas recetas. Cada uno
aporta capas de sabor y profundidad al resultado final. Anís, almendras, pasas,
sésamo, clavo, canela, cacahuates, ajo… todos son válidos para fabricar una salsa

que te explote tu paladar (y tu cabeza) de sabores.

M O L E *



PRECIOS NO INCLUYEN IMPUESTOS DE SERVICIO Y VENTA.

NUECES PICANTEOPCIÓN VEGGIELÁCTEOGLUTENCRUSTÁCEO

POSTRES

CHURROS  ₡ 4.500

 ₡ 4.500

MANGO & TEQUILA CRÈME BRÛLÉE  

crème brûlée cremoso con frutas tropicales de Costa Rica.

galleta artesanal de vainilla, mousse de banano caramelizado, banano dátil asado,
salsa de caramelo con sal.

PIE DE BANANO

churros tradicionales con dulce de leche y helado de vainilla.

 ₡ 4.500

PRESTIÑOS

masa frita crujiente tradicional ‘tortillas’ bañada con dulce de tapa y helado
de vainilla.

 ₡ 4.500

(seasonal fruits)



ALITAS Y COSTILLAS

brocoli tapeado (tempura), puré de aguacate, costillas de elote, y salsa de soya
dulce.

TIRADITO DE SANDĪA

tiradito falso de sandía deshidratada, salsa ponzú con mezcal, puré de aguacate,
cebollas y culantro.

PASTA CHIPOTLE

chipotle mac & cheese con espárragos.

ENSALADA TACO

mezcla de repollos, frijoles, maíz, cebolla morada, queso blanco, tomates
cherry y aderezo cítrico de mezcal.

tortilla de harina, queso, frijoles, maíz y culantro con guacamole y salsa
chipotle. 

QUESADILLA VEGGIE

 ₡ 4.025

 ₡ 5.000

 ₡ 4.550

 ₡ 5.000

 ₡ 5.400

NUECES

PRECIOS NO INCLUYEN IMPUESTOS DE SERVICIO Y VENTA.

PICANTEOPCIÓN VEGGIELÁCTEOGLUTENCRUSTÁCEO

- VEGGIE MENU -

TACO VEGGIE

fajitas de hongos, mole y arroz mexicano.

 ₡ 4.515


